Il ristorante “Il Piccolo Principe”

di Viareggio entra a pieno titolo
nelle prime posizioni della classifica

dei migliori ristoranti della Versilia...

n vero primato per il ristorante

| | “Il Piccolo Principe” che in soli

due anni ¢ riuscito ad aggiudi-

carsi il 1° posto come il ristorante d’al-

bergo della Versilia piu premiato dalle
guide gastronomiche.

I1 Piccolo Principe, che si trova infat-
ti all’interno del lussuoso Grand Hotel
Principe di Piemonte di Viareggio, in
poco tempo si ¢ ritagliato un ruolo di
primo piano nel panorama della ristora-
zione di qualita entrando a pieno titolo
nella guida 2007 del Gambero Rosso
con il punteggio di 82/100.

Un punteggio altissimo che ¢ valso a
questa new entry il 3° posto nella classi-
fica della Versilia dietro gli storici risto-
ranti Lorenzo e Romano, imponendosi
comee il 1° ristorante all’interno di una
struttura alberghiera.

Gli chef:

Ll

Giuseppe Mancino
e Andrea Nacci

Anche la Guida dell’Espresso convali-
da il successo riconfermando il lusin-
ghiero punteggio realizzato nel 2006 con
14,5 punti oltre ad un ulteriore riconosci-
mento, il bicchiere, che premia P’ottimo
servizio di somministrazione del vino.
Il ristorante, e aperto tutto l’anno
anche agli ospiti non residenti in alber-
go, offre un servizio impeccabile in un
ambiente elegante ed accogliente, oltre




ad una cantina con oltre 400 etichette
dei pit importanti vini.

I due giovanissimi chef, Giuseppe
Mancino e Andrea Nacci, si contrad-
distinguono per esuberanza e creati-
vita ma anche per un rigoroso equili-
brio, la passione fa il resto.

La cucina raffinata all’insegna dei
sapori della tradizione e dell’ottimo

La Calamarata

pesce sempre tesa pero alla continua ricer-
ca e sperimentazione, regala grandi emo-
zioni ai propri commensali.

Mbolte le prelibatezze a disposizione dei
clienti e per gustare i piatti menzionati nel-
le guide ¢ stato creato appositamente un
menu gourmet.

In conclusione un cocktail di tanti ele-

menti che rendono ‘il Piccolo Principe” un
Grande Principe e questo ¢ soltanto I’inizio!

Inoltre durante la serata di gala della
prima Convention di Federcongressi il
ristorante del Grand Hotel Principe di
Piemonte si ¢ distinto ancora una volta
per la qualita dei cibi serviti e per I’'im-
peccabile servizio.

Piatto forte della serata, una meravi-
gliosa “Calamarata di Gragnano ai frutti
di mare”

Alessandro Augier, General Manager
dell’albergo dice sempre di essere ‘“un
venditore di emozioni”. Infatti vivere I’e-
sperienza del Principe di Piemonte ¢
sicuramente una grande emozione positi-
va.

Coadiuvato dal Suo staff con in testa il
Direttore Operativo Daiana Ferretti ed il
Direttore della Ristorazione Alessio Risso
garantisce una ricerca costante della qua-
lita ed un impegno sempre maggiore per
il raggiungimento dell’eccellenza.

Per maggiori informazioni:

Grand Hotel Principe di Piemonte
Piazza Puccini, 1 - 55049 Viareggio (LLU)
Tel. +39 0584 4011 - Fax 0584 401803
E-mail: info@principedipiemonte.com
Web site: www.principedipiemonte.com




