PRIMA STELLA MICHELIN
PER IL RISTORANTE GOURMET
“IL PICCOLO PRINCIPE” DI VIAREGGIO

iconoscimento  prestigioso al

Ristorante Gourmet "Il Piccolo

Principe" di Viareggio sulla
"Guida Michelin Italia 2009- Alberghi &
Ristoranti", presentata quest'oggi a Mila-
no, che ha ottenuto la sua prima stella
Michelin.

"Dopo le ottime valutazioni recente-
mente pubblicate su tutte le altre guide
gastronomiche italiane, finalmente per
noi ¢ arrivato il riconoscimento pit ambi-
to! Per i nostri chefs, Giuseppe Mancino
e Andrea Nacci e per tutto il nostro staff
¢ un po come aver vinto lo scudetto!"
afferma il General Manager del Grand
Hotel Principe di Piemonte di Viareggio,
ove ha sede nello splendido setting del
quinto piano, il ristorante.

Alessio Risso, giovanissimo Restau-
rant Manager della ristorazione del Prin-

cipe commenta cosi questo evento: "La

struttura bellissima che ospita la nostra
ristorazione ¢ sempre stata considerata di
primo piano, quattro anni di pieno lavoro,
da due sotto la mia direzione, sono stati
sufficienti a rivalutare la ristorazione in
hotel, sempre considerata secondaria,
infatti siamo stati gli unici con Ihotel
Hassler (Ristorante Imago). Ringrazio gli
chefs e i ragazzi tutti, sempre molto
attenti alla qualita dei piatti proposti e a
vendere emozioni sempre nuove ai nostri
ospiti".

In Versilia arriva cosi il terzo ristoran-
te stellato, dopo Romano a Viareggio e
Lorenzo a Forte dei Marmi, I'unica nuova
assegnazione in Toscana sulla guida
Michelin del 2009.

"Sono ancora incredulo, quando ho
saputo della stella davvero non credevo ai
miei orecchi e ancora mi sembra di vive-
re un sogno.” Cosi Giuseppe Mancino,

chef de "Il Piccolo Principe" con il colle-
ga di sempre, Andrea Nacci, commenta
"Di solito le stelle si
prendono di notte, noi I'abbiamo presa di

questo SUCCESSO.

giorno. E' stata davvero inaspettata.
Dopo anni di sacrifici, ottenere un rico-
noscimento cosi importante a soli 27
anni, ¢ davvero qualcosa di incredibile!
Un ringraziamento vero va a tutti e in par-
ticolare al G.M. Augier, alla direttrice ope-
rativa del Grand Hotel Principe di Pie-
monte, Daiana Ferretti, e soprattutto alla
nostra azienda che crede in noi e ha fatto
degli investimenti importanti nonostante
i tempi non facili. Un grazie particolare al
nostro Restaurant Manager, Alessio Ris-
so, che da sempre ci da fiducia e sostegno
nella nostre scelte, al Sommelier Andrea
Giannini e a tutto il nostro Team, un
gruppo di ragazzi giovani, in gamba e ben
affiatati.”

Conclude Andrea Nacci, lo chef
coetaneo e collega di Mancino: "Questa
stella significa molto per noi e rappre-
senta un sicuro punto di partenza per

nuove avventure culinarie che vi invitia-
mo a gustare , oltre che al "Piccolo Prin-
cipe" anche al nostro “Ristorante Regi-
na” al piano terra, totalmente dedicato
alla cucina toscana, con ottimo rapporto
qualita prezzo e specializzato anche nel-
la banchettistica di alto livello”.





